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KOMMENTIERTE VERKOSTUNG VON AUSGEWÄHLTEN ITALIENISCHEN KÄSESORTEN

UND DAZUPASSENDEN WEINEN AUS DER REGION EMILIA ROMAGNA

Palais Coburg, 21.11.2006, 14.30–16.00 Uhr

Käse Wein

Grana Padano Oro del Tempo

(AGRIFORM)

è

Lambrusco Reggiano D.O.C.

(MEDICI ERMETE)

Assolo

Parmigiano-Reggiano

(BERTOZZI PARMA)

è

Rubicone I.G.T. Sangiovese

(SAN PATRIGNANO)

Aulente

Mozzarella di Bufala

(BIEMME EXPO)

è

Colli Bolognesi D.O.C. Pignoletto Superiore

(BONFIGLIO)

Taleggio

(CIRESA)

è

Sangiovese di Romagna D.O.C. Superiore

(CAMPO DEL SOLE)

Palpedrigo

Gorgonzola

(IGOR)

è

Albana di Romagna D.O.C.G. Passito

(CAMPO DEL SOLE)

Font’Enea

Taleggio “Il Giglio”

(INVERNIZZI)

è

Colli Piacentini D.O.C. Gutturnio Superiore

(CASTELLI DEL DUCA)

Alessandro
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Käse Wein

Formaggio di Fossa

(L’ANTICA CASCINA)

è

Ravenna I.G.T. Rosso da uve Longanesi

(ERCOLANI)

Cartiglio

Montasio

(PEZZETTA)

è

Albana di Romagna D.O.C.G. Secca

(TRE MONTI)

Vigna della Rocca

Fior di Latte

(CASEIFICIO PREZIOSA)

è

Colli Bolognesi D.O.C. Pignoletto Frizzante

(BONFIGLIO)

Alba in Vigna

Monteregale (Pecorino)

(SANTA MARINA)

è

Colli di Rimini D.O.C. Cabernet Sauvignon

(SAN PATRIGNANO)

Montepirolo

Gorgonzola e Mascarpone

(SANTI)

è

Albana di Romagna D.O.C.G. Passito

(CAMPO DEL SOLE)

Font’Enea

Provolone

(VALCOLATTE)

è

Sangiovese di Romagna D.O.C. Superiore

(TRE MONTI)


