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“Kantharod™ - Doc Trebbiano del Mollse

Vitigno : 90% Trebbiano, 10% Maliasia

Annabe in vendita athualmente : 2006 & 2007

Forma di allevamento : pergela con potatura Cuyot

Derith o Emplanto : 1600 ceppi / ha

Sunlo ; argilloso-calcareo

Cradazicne alcolica - 13,0 % _
Temperatura di fenvizio consglista : 10°12°C S et
Produzione annuate: 6.500 bottighe

Vinificazione : macerazione pellicolare prefermentativa a  freddo,  Pressatura  soffice e
fermentazions sloolics a 15°C. Fermentazions malolattica parziale.

Affinamento @ in acciaéo per & medi & sucesine riposo in bolligla,

Deserizone organoleliica :
Colere glallo pagliering brillante. con riflesst dorati, Profumd di fruita bdanca matwra, leggene
mote floreali 1w uno sfondo licvemente cioticn, Pieno al gusto, sapida e fresco, di lunga

penifenza.

Cursosith = Kanthasos & (I partioolare @i uno del mosaicl rinvenull nelle domur rormane di Larino,

raffigurante un’anfora vinaria,

Angedo D'Uva Vignaluols in Lariso
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wrn cantisedisva.com ¢ infod cantistdiva.coin

V‘ casaial'zatletica



