Olio Extravergine D Oliva Monocultivar Carola “La Badessa™

Datenblatt

Hersteller: Firma Agricola Barranca von Barranca Domenico

Herkunft/ Region: Kalabrien- Colline Jonico- Reggine, Costa die Gelsomini (100 Meter s.l.m.)
Olivensorte: 100 % Carolea

Erntezeit: Oktober

Erntesystem: Die Oliven werden von Hand gepfliickt.

Methode der Erhaltung: Kiltebehandlung (unter 28 Grad) mit einem kontinuierlichen System
Lagerung: in einem Vakuumbehiiltnis aus Inox- Stahl, gelagert in Riiumen mit kontrollierten

15 Grad Celsius.

Imhalt: griine Oliven

Farbe: griin mit gelben Reflexionen

Geruch: Harmonisch Elegant, Fruchivoll, Mandelextrakte, Tomaten, Artischocken, Gewiirzkraut
und Distel

Geschmack: angenehmes Gleichgewicht zwischen siifi- sauer mit einer attraktiven wiirzigen Note
Anwendung: ideal geeignet fiir Bruschette und Gemiise, Fisch, helles Fleisch, Kiise und zu allen
delikaten oder zu geschmacksintensiveren Meniis

Varianten: Flasche Bellolio, dunkelgriin mit Schraubverschluss, Kapsel und Flaschenhalsverengung
(erhiiltlich in drei GriBen: 250 ml , 500 ml, 750 ml).

Dunkelgriines Fass mit Flaschenhalsverengung
(Erhiltlich in 5 Liter- Fiissern)
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OLIO EXTRAVERGINE D'OLIVA MONOCULTIVAR CAROLEA

"LA BADESSA”

ATZIEMDA AGRICOLA BARRAMCA - C.da Lucis Romana - BF040 Siderna (RC) - ITALIA
Tel./ Fax +39.0944.381179 - e-mail: infe@aziendabarranca.it

www.aziendabarranca.it
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Der Sitz der landwirtschaftlichen Farm von Barranca ist in den “Jonic Hills” entlang

des “Riviera dei Gelsomini”™, oder der “Jasemine”- Kiiste, in der Stadtgemeinde

von Siderno, Reggio Calabria.Sie liegt 100 Meter iiber dem Meeresspiegel und umfasst

drei verschiedene Orte: Badessa, Lucis Romano und Zammariti.

Das Klima ist mild und die geografische Lage ist besonders giinstig, um hier die besten
Oliven wachsen #u lassen, demeufolge ein Olivend] vom hichsten Format #u schaffen.

Von der Anpflanzung, der Nihrung und der Fiirsorglichkeit der Olivenbume bis hin zur
Flaschenabfiillung des “Griinen Goldes™, ist diese Olivenfarm ebenso sehr mit Leidenschall
und Sorgfalt dabei, wie man es von ¢inem Familienbetrieb erwartet,

Sofort nach der Produktion wird das Ol in speriellen Riumen mit kontrollierten Temperaturen
in rostifreien Stahlcontainern konserviert, welche es von Licht und Luft schiitat,

Da das Ol eine Absetzklirung bendtigt, wird es nach einer kurzen Daver in unseren
Betriebsanlagen direkt in Flaschen abgefullt.

Ausgestattet mit einem Bewilsserungssystem wind der Olivenhain, welcher im Jahre 1980
angepflanzt wurde, professionell gehandhabt, gemil der landwirtschaftlichen Sorgfalt,

Die verschiedenen Arten der Olivenbiume sind Carolea, Geracese, Nocellara und Frantoio,

OLIO EXTRAVERGINE D'OLIVA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

ATIENDA AGRICOLA BARRANCA
C.da Lucis Romana
89040 Siderno (RC) - ITALIA
Tel./ Fox OR&4381179
e-maik infaifoziendabarrasta.it
www.azlendobarranca.lf
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