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sl di produzio
Numero di boltiglie prodotia: 20.000
Comura i San Marting
Lve: Te Chardonnay 159
Anna di impuaanio/ ali vigneli: 1996

s ] m

Epoca di vendemmia: 20-30 ago. Chard, , CATRESD
10-20 sell. Trebb. AL, srl
Raccolla: a mano

Cda Pelriera
Vinficazione: Termocontrollata En Moo i Pan
Tipologia delle vasche di lermentazione: Acciaio
Temperatura di fermentazions: 16-18° C

Durata defla fermemazione: 10-15 gg
Maturaziona: 4 mesi in accian

Gradazione alcolicac 13.5% Vol
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