Unser Liehfing SUDTIROL D.O.C.

ST.MAGDALENER CLASSICO

"Dieser Wein iiberraschr uns

L Nur ein Teil des St. Magdaleners fihrt den

Winceroar ist i giner. Zusatz "classico” und bezeichnet die Produktion
j"j"ﬁm*‘"“f :"? harmonische des fltesten Anbaugebietes mit besonders
RN S warmen Klima und giinstigen Schwemmbiiden.
: : X Seit Jahrhunderten werden die Spielarten der
E.m'“jhﬂdwd e ‘fabﬂ das Vematschtraube, Edel- Klein- Mitter- Tschaggele-
”‘"‘mg'_"' Verhillinis der und Grrauvernatsch angebaut.
verschiedenen
Vernatschspielarten. In der Nase mit Ansiitzen von Saverkirsche,
Wir versuchen diesem m roten Beeren und Veilchen, Gulbert er sich im
- o Trunk jugendlich, ausgewogen und frisch. Die
einmaligen ih'"' den e harmonischen Tannine und ein Bittermandelton
.S?eih*nwlrr '“__HM"'“' den er SEDTImOL kennzeichnen den Abgang.
sich vereient, STMAGDALESEE
Heinrich Rottensteiner .E - Fiiche 2,20 ha
— Rebsorte  Vernatsch (Schiava) in seinen
\ e Spielarten. Bis zu 5% Lagrein im

gemischien Satz.
Anbau Pergel, integrierter Anbau

Weinlese Im Oktober. Ausgelesene
Trauben 17-20 Grad Babo,
Hektarertrag 80 hl.

Kelterung Vergirung aul den Schalen iber
10-14 Tage. Biologischer
Séiureabbau und Ausbau in
Eichenholzfissemn iiber 6-10
Monate.
Daten Trocken. Alkohol 12,5-13%.
Abfiillung Von April bis September des
Folgejahres in 0,75 1 Flaschen.
Serviertemp. 15-17°C

Passend zu Pasta mit Fleischsugo, Rotem
und hellem Fleisch (gebraten
oder gegrillt), Kaninchen, leicht ?‘ . .
wilrzigem Kise und typischen casaitalizatletica
Tiroler Gerichten {Brotzeit).



