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Sehr geehrte Gaste!

Im Rahmen des Projektes EMILIA-ROMAGNA in Zusammenarbeit mit dem
[talienischen Institut fir AuBenhandel I.C.E., wurden seit dem Jahr 2005
Werbeveranstaltungen fur Lebensmittelspezialitaten und Weine dieser
italienischen Region durchgefuhrt.

Auch das heutige, gemeinsame Mittagsbankett bildet den Abschluss einer
Projektwoche Uber die oben genannten Produkte. 36 Schler des letzten
Schuljahres der Hoheren Lehranstalt fur Tourismus — MODUL, wurden vom
Maitre SCHIPANO und seinem Team in die Warenkunde einiger weltberiihmter
Lebensmittelspezialitaten und Weine der Emilia-Romagna eingefiihrt. Ziel dieser
Kooperation zwischen dem MODUL und der anerkannten Kocheschule
SERRAMAZZONI der Emilia-Romagna ist der interkulturelle Austausch zur
Forderung des Kochenachwuchses.

Wenige Kilometer von Modena entfernt liegt diese beriihmte Tourismus- und
Kocheschule, die auf eine 30-jahrige Erfahrung in der Ausbildung von Kochen,
Konditoren und Kellnern zurlickblicken kann. Organisiert wie ein
Hotelrestaurant, bietet sie ihren Schiilern gleichzeitig Ausbildungsstatte und
Unterkunft. Das Kursangebot ist vielfaltig und reicht von Basiskursen fur
Anfanger bis zur Fortbildung von Fachkraften. Die Mitarbeiter von Serramazzoni
organisieren auBerdem onogastronomische Messen im In- und Ausland, nehmen
an Austauschprogrammen teil und sind in beratender Funktion tatig.

Seit 1994 ist Giuseppe Schipano Direktor dieser Fachschule.

Er verfligt Uber eine mehrjahrige Erfahrung im Gastronomie- und
Hotelleriebereich und widmet sich seit 1995 der Berufsbildung.

Dank seiner Professionalitat hat Giuseppe Schipano dazu beigetragen, das
onogastronomische Erbe der Region Emilia-Romagna auch uber die Grenzen der
italienischen Halbinsel hinauszutragen.

Heute ist er hier bei Ihnen und stellt einige Speisen seiner Region personlich vor.

Zubereitet und serviert werden diese von den Projektteilnehmern des MODUL
unter der fachkundigen Leitung des Osterreichischen Kichenchefs GANSTERER
und des italienischen Chefkochs SERNESI.

Die Gewinner des Teilnehmerwettbewerbes werden im Frihjahr 2007 in die
Kocheschule SERRAMAZZONI zu einer Ausbildungswoche eingeladen.

Wir danken unseren Gastgebern vom MODUL, Herrn Direktor AUERBACK und
Herrn Fachvorstand FURHACKER, fiir die uns erwiesene Gastfreundschaft und
exzellente Zusammenarbeit!
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