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Ihr Treueprogramm

Nur fiir Friends:

statt 17.90

Aus unserer Feinkost:

Aus unserer Feinkost: Aus unserer Feinkost: Parmigiano-Reggiano D.0.P.* NG JIHELL
Parmigiano-Reggiano D.0.P. _ _Pecorino di Fossa 5000 Na & |
ital. Hartkdse, ital. Hartkase aus Schafmilch, 34 Monate gereift
wilrziger Geschmack, 7 wilrzig-pikanter Geschmack, 99 + Parmesan-Stecher
mind. 24 Monate gereift, ° 6 Monate gereift, ° gratis
ca. 20% Fett per 100 g ca. 36% Fett per100 g pro Packung

100 g 3.58/2.98

M

& cameel EXKLUSIV!

Aus unserer Feinkost: Aus unserer Feinkost: Aus unserer Feinkost:

Prosciutto di Modena D.0.P. Prosciutto di Parma D.0.P. __Salame Felino
ital. Rohschinken, 29 ital. Rohschinken, 2 mild-wiirziger Geschmack, 7
12 Monate gereift Y mind. 14 Monate gereift Y 3 Monate gereift °
per 100 g per 100 g per 100g

Aus unserer Feinkost:
Mortadella Bologna I.G.P.
ital. Kochwurstspezialitat,
mild-aromatischer Geschmack
per 100 g

apori
e Valori

ERegioneEmilia—Romagna

LEIEHENE

= 0.99

* Artikel nur fiir Friends durch Verwendung ihrer Bankomat- oder Friends of MERKUR Kundenkarte!



P Kennen Sie schon
»Sapori e Valori«?

»Sapori* (Geschmack) und ,,Valori* (Wert)
charakterisieren treffend die italienische
Region Emilia-Romagna.

RegioneEmilia-Romagna

Das meiste, was Sie an italienischen
Kostlichkeiten lieben, stammt aus diesem
fruchtbaren Landstrich zwischen Apennin
und Adria. Dazu gehdren beispielsweise:

e der einzig echte Parmesan
(Parmigiano Reggiano),

o die seit 1661 unverdndert hergestellte
Mortadella Bologna oder auch

e der erlesene Balsamico Essig,

= R e statt 2.19 der mindestens 12 Jahre reifen muss.
Aus unserem Backshop: m Aus unserem Backshop: Entdecken Sie jetzt bei MERKUR

Ofenfr. original ital. Bauletto 07 Ofenfr. original l 99 das Beste aus dem kulinarischen Herzen
)
°

=

4 Stiick ital. Holzofenbrot Italiens, der Emilia-Romagna.
Normalpreis 4 x 0.69 = 2.76 350 ¢
1 Stiick 0.52 Tkg 5.69

Aus unserer » Was zeichnet
;i?tl?gtélsamico TOp'PI'OdUkt.e aus?
di Modena Das D.0.P.-Siegel.«
Riserva

250 ml

Delikatessen konnen nie gut genug sein.
Daher empfehle ich: Nehmen Sie beim Einkauf
die Etiketten genau unter die Lupe!

WL ES)
s
Aceto
Balsamico

é:s ‘g‘slgfrs'::;‘:l‘l’tztt B Wenn darauf das D.0.P.-Siegel (Denominazione
ppa: fld'. °b ‘ 79 Sssoren 99 d'origine protetta) prangt, halten Sie verbriefte
) = [

mind. 5 Monate gereift

per 100 g Top-Qualitat in Handen.

113596 Mit diesem Kontrollsystem hat es die EU

geschafft, regional bedeutsame
Produkte in ganz Europa zu schiitzen
und einheitlich zu kennzeichnen.

EXKLUSIV!
Weitere wichtige Herkunftsbezeichnungen:
Tenuta Terragens 1.G.P. =
Pandolfa Sangiovese Indicazione
Riunite Sangiovese di Romagna .
Lambrusco di Romagna D.0.C. qeograf_lca protetta
Reggiano D.0.C. Superiore D.0.C. B
D.0.C. TENUTA Superiore Riserva Denominazione
0751 NSO ] 051 0751 d'origine
controllata
D.0.C.G =
= Statt 2.49 Statt 3.99 Statt 4.99 Denominazione

d'origine controllata

3 99 e garantita
)

Und sollte mir, Ano Nym, jemand
eine Falschung auftischen wollen,
dann ist er original am Ende.

2.99






